


Aus dem Suppentopf, hausgemacht
Deftige Schweizer Gerstensuppe mit Walliser Speck und Croutons	 14.00
Gemüsebouillon mit Eierflädli und Gemüsestreifen	 10.00
Walliser Weinsuppe mit Trockenfleisch und Croutons	 14.00

Frisch, knackig und vitaminreich
Alle Salate wahlweise mit italienischem VXC, französischem VX oder Cranberry VXC Dressing

Grüner Blattsalat mit Mandarinen und gerösteten Brotwürfeli XC	 9.00 / 12.00
Gemischter Wintersalat mit Salatfächer, Mandarinen und gerösteten Brotwürfeli XC	 12.00 / 15.00
Pouletstreifen an Currysauce, begleitet von gemischtem Salat, Mandarinen und gerösteten Brotwürfeli	 28.00

Für den kleinen Hunger
Geröstetes Baguette, garniert mit kleinem Salat
■  mit Aletschkäse	 16.00
■  mit Walliser Trockenfleisch	 19.00
■  mit Salami Milano	 17.00
■  mit Walliser Rohschinken	 19.00
■  mit Schinken	 17.00

Kalte Platten aus der Region
Walliser Trockenfleisch mit Roggenbrot	 24.00
Belalp-Platte mit Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst, Speck und Hobelkäse, serviert auf dem Holzbrett	 29.00
Portion Walliser Hobelkäse, serviert auf dem Holzbrett	 22.00

Im Tyndall-Zimmer des Hotel Belalp – zu Ehren des 
Stammgastes John Tyndall (1820 bis 1893, irischer 
Alpinist und Naturwissenschaftler) im Original-
zustand bewahrt – kann übernachtet werden. 

V Glutenfrei     X Laktosefrei     C Vegan        Betreffend Allergenen und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne Auskunft.        
Fleisch  Rind, Schwein, Poulet = Schweiz 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Klassisch, käsig und immer beliebt
Walliser Käseschnitte mit Wein, Schinken, Tomate und Spiegelei 	 26.00
Hausgemachte Älplermaggaronen mit Zwiebeln und Speck, mit Raclettekäse überbacken, serviert mit frischem Apfelmus	 28.00
Walliser Rösti, hausgemacht aus frischen Kartoffeln, mit Tomaten Zwiebeln, Speck und Spiegelei, mit Raclettekäse überbacken	 27.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und saisonaler Gemüsevariation	 30.00
Walliser Cordon bleu vom Schwein, gefüllt mit Raclettekäse, Schinken und Trockentomaten, serviert mit Pommes frites
und saisonaler Gemüsevariation	 35.00
Rindsfilet 200 g mit Kräuterbutter, Pommes frites und saisonaler Gemüsevariation 	 43.00
Hausgemachte Bio-Tagliatelle mit Rindsstreifen vom Walliser Jungrind, an feiner Waldpilz-Rahmsauce und frischen
Alpenkräutern garniert	 34.00
«The Belalp Burger» mit Rindfleisch, Tomaten, Raclettekäse, Speck und Spiegelei, serviert mit Pommes frites	 28.00
«XXL Burger» mit 2 Burgern, Raclettekäse, Speck und Spiegelei, serviert mit Pommes frites	 39.00
Käsefondue klassisch, mit Walliser Aletschkäse, verfeinert mit frischen Alpenkräutern, ab 2 Personen                         pro Person	 28.00
Thai Curry mit Pouletbrust, Wokgemüse und Jasminreis VX	 34.00
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes frites	 26.00
Spaghetti Bolognese	 24.00
Spaghetti Napoli	 21.00
Portion Pommes fritesVXC	 9.50

Vegetarisches
Walliser Käseschnitte mit Wein, Tomate und Spiegelei	 24.00
Hausgemachte Älplermaggaronen mit Zwiebeln, mit Raclettekäse überbacken, serviert mit Apfelmus	 26.00
Thai Curry mit Wokgemüse und Jasminreis VXC	 28.00
Thai Curry mit veganem Pouletgeschnetzelten, Wokgemüse und JasminreisVXC	 34.00
«Edelweiss Ravioli» mit Frischkäse gefüllt, angebraten in Salbeibutter, serviert mit Aprikosen und Baumnüssen	 31.00
Gemüse Ravioli vegan, serviert mit Oliven und getrockneten TomatenVXC	 31.00
Raclette mit Aletscher Raclettekäse, Kartoffeln und Essiggemüse, zum Nachbestellen                                               pro Portion 	12.00
Burger vegetarisch mit Tomaten, Zwiebeln, Raclettekäse und Spiegelei, serviert mit Pommes frites	 28.00

Für unsere Kleinen
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Gemüse	 16.00
Kinder-Älplermaggaronen mit Apfelmus und Speck	 16.00
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Gemüse	 16.00
Portion Pommes frites	 7.50
Spaghetti Bolognese	 16.00
Spaghetti Napoli	 12.00

Süsses zum Geniessen
Nussgipfel «Belalp», auch zum Teilen	 9.00
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Vollrahm	 16.00
Apfelstrudel mit Vollrahm	 12.00
Hausgemachter Kuchen	 6.50

V Glutenfrei     X Laktosefrei     C Vegan        Betreffend Allergenen und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne Auskunft.    
Fleisch  Rind, Schwein, Poulet = Schweiz 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Warme Getränke
Kaffee creme           	  	 4.80
Milchkaffee                	  	 5.40
Espresso                   	  	 4.50
Doppio Espresso              		   6.50
Cappuccino                 		   5.50
Kaffee Melange             		   7.50
Latte Macchiato            		   6.50
Punsch                     		   5.00
Milch                      		  4.50
Ovomaltine                        		   5.00
Schokolade                 		   5.00
Schoko Melange             		   7.50
Tee Glattfelder                        		   5.10

Warmes mit Schuss
Glühwein                   		   7.50
Holdrio                		   9.00
Tee Rum                    		   8.50
Kaffee Amaretto		   9.00
Kaffee Baileys		   9.00
«Hotel-Belalp»-Kaffee            	   	  9.00
Kaffee fertig              		   8.00
Kräuter fertig             		   8.00
Zwetschgen fertig          		   8.00
Pflümli fertig              		   8.00
Abricotine fertig          		   9.00
Williams fertig            		   8.00
Correto Grappa             		   7.50

Apéros
San Bitter                 		   8.00
Cynar                      		   8.50
Campari                    		  8.50
Martini weiss		   8.50
Campari Orange             		   9.00
Cynar Orange              	  	 9.00
Aperol Spritz		  9.50
Hugo		  9.50
Prosecco Cüpli		  9.00
Gin Tonic Hendrick‘s		  13.00

Mineral in Flaschen 30cl

Mineral, mit oder ohne Kohlensäure		  5.50
Coca-Cola / Coca-Cola Zero   		   5.50
Schweppes Tonic, 20cl		  5.50
Schweppes Lemon, 20cl    		   5.50
Rivella Blau / Rot		   5.50
Shorly		  5.50
Fanta Orange		  5.50
Michel Orangensaft, 20cl		  5.70

Mineral offen
		  3 dl	 5 dl	 1.5 lt
Eistee		  4.80	 6.20	 14.50
Citro    	  	 4.80	 6.20	 14.50
Coca-Cola		  4.80	 6.20	 14.50
Rivella rot    	  	 4.80	 6.20	 14.50
Schorle     	  	 4.80	 6.20	 14.50
Kindersirup		  gratis
		  3 dl	 5 dl	 1 lt
Offenes Mineralwasser aus eigener Quelle
ohne Kohlensäure		  2.80	 3.90	 7.00
mit Kohlensäure		  3.80	 4.90	 9.00

Weine
	 1 dl 	 2 dl	 3 dl	 5 dl
Fendant               	  6.00	 12.00	 18.00	 28.00
Johannisberg          	  7.00	 14.00	 21.00	 33.00
Heida                 	  8.00	 16.00	 24.00	 38.00
Petite Arvine AOC         	 8.00	 16.00	 24.00	 38.00
Dôle                  	   6.00	 12.00	 18.00	 28.00
Pinot Noir            	   7.00	 14.00	 21.00	 33.00
Cornalin              	 8.00	 16.00	 24.00	 38.00
Humagne Rouge AOC	  8.00	 16.00	 24.00	 38.00
Gespritzter Wein, süss oder herb 	 9.00

	Bier
Mini                       		   4.20
Stange                     		   4.80
Humpe                      		   6.50
Valaisanne Pale Ale		  6.50
Schneider Weisse		   7.80
Möhl Apfelwein 		  7.20
Möhl Apfelwein alkoholfrei		  7.20
Bier Alkoholfrei           		   4.90
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