seit 1856 = 2137 m i. M.

HOTEL BELALP

|

w




AT

Cx
1D
Cx Aus dem Suppentopf, hausgemacht

Gerstensuppe mit Speck, Croutons und Rahm 14.00
Walliser Weinsuppe mit Trockenfleisch, Croutons und Rahm 14.00

Frisch, knackig und vitaminreich

Alle Salate wahlweise mit italienischem € @ @, franzisischem € @ oder Cranberry € @ © Dressing

Griiner Blattsalat mit geristeten Brotwiirfeli und Melonenwiirfeln @ © 9.00/12.00
Gemischter Salat mit geristeten Brotwiirfeli und Melonenwiirfeln @ © 12.00 / 16.00
Pouletstreifen an Currysauce, begleitet von bunten Salaten, vitaminstarken frischen Melonenwiirfeln und Croutons 32.00
Gemischter grosser Sommersalat mit wachsweichem Landei, geristeten Brotwiirfeli und Melonenwiirfeln @ 28.00

Fir den kleinen Hunger

Baguette mit Sandwichcreme, garniert mit kleinem Salat

= mit Aletschkése 18.00
= mit Walliser Trockenfleisch 21.00
= mit Salami Milano 19.00
= mit Walliser Rohschinken 21.00
= mit Schinken 19.00
Kalte Platten aus der Region
Walliser Trockenfleisch mit Roggenbrot 28.00
Belalp-Platte mit Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst, Speck und Hobelkése, serviert auf dem Holzbrett 19.00 / 32.00
Portion Walliser Hobelkase, serviert auf dem Holzbrett 25.00

© Glutenfrei @ Laktosefrei @ Vegan Betreffend Allergenen und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne Auskunft.
Fleisch Rind, Schwein, Poulet = Schweiz Samtliches Brot stammt aus regionalen Backereien (Schweiz).
Ale Preise in CHF inkl. MwSt.

Geniessen Sie einen Aufenthalt in unseren Klassik E?!:TE
oder Superior Zimmern. Fiir Gruppen bietet sich %. _a

unser modernes Mehrbettzimmer an.

=




S

Klassisch, kasig und immer beliebt

Fitnessteller mit bunten Saisonsalaten, garniert mit Melonen und Croutons

=mit Pouletbrust und Krauterbutter

=mit Egli-Knusperli und Tartarsauce

=mit Rindsfilet 250 g

=mit paniertem Kalbsschnitzel

=mit Melonen und Rohschinken

Walliser Kaseschnitte mit Wein, Schinken, Tomate, Spiegelei und Essiggemiisse

Hausgemachte Alplermaggaronen mit Zwiebeln und Speck, mit Kiise iberbacken, serviert mit frischem Apfelmus

Salatteller mit Cholera mit Lauch, Kartoffeln, Zwieheln, Speck und Apfeln
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und saisonaler Gemiisevariation

Walliser Cordon bleu vom Schwein, gefiillt mit Kise, Schinken und Kréutertomaten, serviert mit Pommes frites und

saisonaler Gemiisevariation
Paniertes Kalbhsschnitzel Wiener Art mit Pommes frites und saisonaler Gemiisevariation
Rindsfilet 250 g mit Kriuterbutter, Pommes frites und saisonaler Gemiisevariation

Hausgemachte Bio-Tagliatelle mit Rindsstreifen vom Walliser Jungrind, an feiner Champignon-Rahmsauce und

frischen Alpenkrautern garniert

«The Belalp Burger» mit Rindfleisch, Tomaten, Kase, Speck und Spiegelei, serviert mit Pommes frites und Burgersauce

XXL-Burger mit 2 Burgern, Kase, Speck und Spiegelei, serviert mit Pommes frites und Burgersauce

Thai Curry Jasminreis, Wokgemiise mit Pouletbrust @ / ohne Pouletbrust @

Kasefondue klassisch, mit Walliser Aletschkise, verfeinert mit frischen Alpenkréutern, ab 2 Personen, pro Person
Portion Pommes frites @ @ ©

Vegetarisches

Walliser Kiseschnitte mit Wein, Tomate, Spiegelei und Essiggemiisse

Hausgemachte Alplermaggaronen mit Zwiebeln, mit Kse iiberbacken, serviert mit Apfelmus

Salatteller mit Cholera mit Lauch, Kartoffeln, Zwiebeln und Apfeln

«Edelweiss Ravioli» mit Frischkése gefiillt, angebraten in Salbeibutter, serviert mit Aprikosen und Baumniissen
Dinkel-Gemiise Ravioli vegan serviert mit Oliven und getrockneten Tomaten @ ©

Bio Tagliatelle an feiner Champignon-Rahmsauce

«The Belalp Burger» vegi mit Tomaten, Kése und Spiegelei, serviert mit Pommes frites und Burgersauce

Fir unsere Kleinen

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Gemiise
Kinder-ﬁlplermaggaronen mit Apfelmus und Speck
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Gemiise
Egli-Knusperli mit Pommes frites und Tartarsauce
Portion Pommes frites @ @ ©

Portion Butterniideli Natur

Butterniideli an Tomatensauce

Stisses zum Geniessen

Nussgipfel «Belalp» auch zum Teilen
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Vollrahm
Apfelstrudel mit Vollrahm
Hausgemachte Kuchen
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32.00
33.00
46.00
42.00
33.00
28.00
29.00
36.00
32.00

38.00
42.00
48.00

36.00
32.00
42.00

36.00 / 32.00

29.00
11.00

26.00
26.00
33.00
33.00
33.00
30.00
32.00

16.00
16.00
16.00
18.00

9.00
10.00
14.00

9.00
16.00
12.00

6.50
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Warme Getrdnke Mineral in Flaschen s 9

Kaffee creme 490 Coca-Cola / Coca-Cola Zero 580

Milchkaffee 560 Schweppes Tonic, 20cl 580

Espresso 4.60 Schweppes Lemon, 20c 5.80

Doppio Espresso 6.80 Rivella Blau / Rot 5.80

Cappuccino 590 Fanta Orange 5.80

Kaffee Melange 8.00 Michel Orangensaft, 20cl 6.00

Latte Macchiato 6.80

Punsch 5.50

i 150 Mineral offen

Ovomaltine 5.50 3dl 5dl 151t

Schokolade 5.50 Eistee 490 640 1650

Schoko Melange 8.00 Citro 490 640 1650

Tee Glattfelder, diverse Sorten 5.60 Coca-Cola 490 640 16.50
Rivella rot 490 640 16.50

Warm BS m |t SGh USS Schorle 490 640 16.50
Kindersirup gratis

Tee Rum 900 ool mn) il

Kaffee Amaretto 950 Offenes Mineralwasser aus eigener Quelle

Kaffee Baileys 950 ohne Kohlenséure 280 390 1700

<Hotel-Belalp»-Kaffee 950 mit Kohlenséure 380 490 900

Kaffee fertig 8.00

Kruter fertig 8.00 WE I ne

Zwetschgen fertig 8.00 1dl 2dl 3d 5l

Zg:mi;zrtf'fnig ggg Fendant 600 1200 1800 2800

Willams fertg 800 Jo!lannisberg 700 1400 2100 33.00

Coreto Grappa 750 Heida 800 1600 2400 38.00
Petite Arvine AOC 800 1600 24.00 38.00
Dole 600 1200 1800 28.00

Ap é TUS Pinot Noir 700 1400 21.00 33.00
Cornalin 800 1600 24.00 38.00

San Bitter 8.00 Humagne Rouge AOC 800 1600 2400 38.00

Cynar 8.50 Gespritzter Wein, siiss oder herb  9.50

Campari 8.50

Martini weiss 8.50 0

Campari Orange 10.00 B I B r

Cynar Orange 10.00 Mini 150

Aperol Spritz 12.00

Hugo 1900 Stange 500

. Humpe 6.90

Hugo alkoholfrei 10.00 :

Prasecco il 900 Vala|sa?nne Pa!e Ale 6.70

Gin Tonic Hendrick's 13.00 Schneider Weisse 820
Mahl Apfelwein 150
Mahl Apfelwein alkoholfrei 150
Bier Alkoholfrei 6.00

Ale Preise in CHF inkl. MwSt.

Ein Betrieb der BURGERSCHOALT MATERS Metschbord 20 = CH-3914 BeIaIp UNESCO World Heritage Swiss Alps Jungfrau-Aletsch
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